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FINGERFOOD

Meeting Platten

Unsere Besten - fiir Sie bunt zusammengestellt, zzgl. Platte und Pfand.

Meeting Platte International 28,95 EUR
Mini-Wraps, Shrimp-Spargelspie3en, HihnchenspieBen, verschiedenen Dim Sums und

frische Ananas, serviert mit Asia-Dip und einer Friichtedekoration (36 Happchen).

Meeting Platte Antipasti SpieBchen 26,95 EUR
Variation von AntipastispieBchen und gebackenen Feta-Oliven im Speckmantel auf

Salatbett (18 Teile).

Meeting Platte Classic 26,95 EUR

Variation von Mini-Sandwiches, Mini-Wraps, Kuchenhappen und einer
Friichtedekoration (20 Hdppchen).

Meeting Platte Premium 32,95 EUR
Variation von Mini-Wraps, Bio- Gourmettis, Cocktailgebdcken, kl. Canapés, Petits Fours

und einer Friichtedekoration (24 Hippchen).

Meeting Platte Rustikal 25,95 EUR
Belegtes Laugengebdick, Schnitzelchen, Bifteki- und Oliven-ZucchinispieBchen,

Miniquiches und Cocktailgebdcke mit Friichtedekoration (30 Hippchen).

Meeting Platte Apéro 25,95 EUR
Variation von belegten Réstitalern, gefiillten Pastetchen und kleinen Canapés (18

Hdppchen).

Meeting Platte Mittelmeer 24,95 EUR

Variation von Mini-Wraps, Bio-Gourmettis, Picatta-Milanese mit Tomatensugo,
AntipastispieBen, Mandelkuchen und Friichtedekoration (24 Hdppchen).

Meeting Platte Office Snack 23,95 EUR
Variation von Polarbréds, dekoriert mit bunten Friichten (24 Hippchen).

50er Bifteki Medaillons mit Dip 26,95 EUR
Mit Feta gefiillte Hackfleischbdllchen, serviert mit Ketchup- und Senfdip.

60er Gemiisestickplatte mit Dips 26,95 EUR
Frische Gemiisesticks von Gurke, Paprika und Stangensellerie, serviert mit Frischkdse-

und Guacamoledip.
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40er Schnitzelplatte mit Zitrone 26,95 EUR
Kleine gebackene Mini- Schnitzelchen vom Schwein (25g), serviert mit frischen

Zitronenspalten.

Kaseplatte mit Feigensenfdip 36,95 EUR
Selection von franzésischem Kdse, serviert mit Feigensenf. Brotauswah! und Butter auf

Anfrage.

36er Meeting Platte Carnivoren 24,95 EUR
Mini-Piccata (Pute), Mini- Bifteki, Schnitzelchen vom Schwein und

HédhnchenspieBchen, serviert mit Ketchup- und Senfdip.

Minis
Vielfalt pur - lecker, handlich und unkompliziert.

12er Mini-Wrap Selection 14,00 EUR
Tandoori Turkey in Joghurtcréme mit Chilifdden, Feta-Olivencréme mit gegrillter

Zucchini und Thunfischcréme mit Ei und Essigqurke.

4er Miniwrap Feta-Olivencréme 4,60 EUR
Feta-Olivencréme mit gegrillter Zucchini, getrockneter Tomate und Rucola.

4er Miniwrap Tandoori Chili Turkey 4,60 EUR
Gebackene Putenbruststreifen in einer indischen Joghurtcréme mit Chilifdden, frischem

Paprika und Gartensalat.

4er Miniwrap Thunfischcréme 4,40 EUR
Thunfischcréme mit Ei, Essiggurke, Mayonnaise und Gartensalat.

12er Mini-Bagel Selection 15,80 EUR
Spanischer Serranoschinken mit Bohnenmousse, gerducherte Putenbrust mit

Apfelchutney, Tomate-Mozzarella mit Pesto und norwegischer Réucherlachs mit
Apfel-Meerrettichcreme.

8er Focaccia mediterrane Gemiisecréme 10,95 EUR
Mediterrane Gemiisecréme mit Tomaten und Rucola.

8er Focaccia gebackener Serrano 10,95 EUR
Spanischer Serranoschinken und Tomate auf Rucolacréme.

16er Mini-Focaccia mediterrane Gemlisecréme 14,95 EUR
Mediterrane Gemiisecréme mit Tomaten und Rucola.
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16er Mini-Focaccia gebackener Serrano 14,95 EUR
Spanischer Serranoschinken und Tomate auf Rucolacréme.

6er Bio-Gourmetti Selection 12,00 EUR
Spanischer Serranoschinken, Tomate-Mozzarella, norwegischer Réucherlachs,

herzhafte Pastrami, franzésischer Ziegenkdse und gegrillte Hihnchenbrust.

6er Mini-Sandwich Selection 11,10 EUR
Spanischer Serranoschinken, milder Emmentaler, gerducherte Putenbrust, wiirzige

Thunfischcréme, Tomate-Mozzarella und Kirntener Gebirgssalami.

Canapés

Die Pioniere des Finger Foods. In verschiedenen GréBBen und unzdhligen Sorten. Auch
einzeln bestellbar.

6er kl. Canapés Selection 7,98 EUR
Selection von spanischem Serranoschinken, Tomate-Mozzarella, norwegischem

Rducherlachs, herzhafter Pastrami, franzésischem Ziegenkdse und gegrillter
Hdhnchenbrust auf hellem und dunklem Baguette.

Lachspralinen-Pumpernickelcanapé 1,35 EUR
Praline vom Rducherlachs mit buntem Krduter- und Sesamtopping.

8er gr. Canapés Selection 16,00 EUR
Gebirgssalami mit Feige, Putenbrust mit Apfelchutney, Serrano mit Bohnenmousse,

Caprese, Ei mit Avocado-Petersilienmousse, Pastrami mit Apfel-Meerrettich,
Gemlise-Frischkdse mit Mango und Lachstatar mit Dijonsenfcréeme.

gr. Canapé Kérntener Salami mit Feige 2,00 EUR
Kérntener Gebirgssalami mit frischer Feige und WallnuBfrischkdse auf hellem

Jagerbrot.

gr. Canapé Putenbrust mit Apfelchutney 2,00 EUR
Gerducherte Putenbrust mit pikantem Apfelchutney und jungen Sprossen auf dunklem

Kérnerbrot.

gr. Canapé Serrano mit Bohnenmousse 2,00 EUR
Spanischer Serranoschinken mit rotem Bohnenmousse und Rucola auf hellem

Jdgerbrot.

gr. Canapé Tomate und Mozzarella 2,00 EUR
Mozzarella mit Tomate und Pesto Genovese auf dunklem Kérnerbrot.
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gr. Canapé Ei mit Avocado-Petersilienmousse 2,00 EUR
Ei, Gurke und Tomate mit Avocado-Petersilienmousse auf dunklem Kdrnerbrot.

gr. Canapé Lachstatar mit Dijonsenfsauce 2,00 EUR
Tatar vom Rducherlachs, Gurke und Dijonsenfsauce auf hellem Jégerbrot.

gr. Canapé Mango mit Gemiisefrischkdse 2,00 EUR
Friihlingsgemiise in leichtem Frischkdse mit Mango und frischer Kresse auf dunklem

Kérnerbrot.

gr. Canapé Pastrami mit Apfel-Meerrettichcréme 2,00 EUR
Gepdckelte und gerducherte Ochsenbrust mit einer Apfel-Meerrettichcréme auf hellem

Jdgerbrot.

Feingebacke

Feines Partygebdck. Alle Produkte sind auch einzeln bestellbar.

5er Cocktailgeback Selection 6,65 EUR
Champignonfeuilletés, Schafskdsespinattascherl, Schinkenkipferl mit Kiimmel,

Wiirstchen im Bldtterteig und Fleischspinattascherl.

3er Cocktailgeback Mix mit Fleisch 4,00 EUR
Schinkenkipferl mit Kiimmel, Wiirstchen im Bldtterteig und Fleischspinattascherl.

2er Cocktailgeback Mix vegetarisch 2,70 EUR
Champignontascherl und Schafskdsespinattascherl.

4er Mini-Quiches Selection 5,70 EUR
Spinatquiche, Quiche Lorraine mit Speck, Flammbkiichlein und Broccoligemiisequiche.

Mini-Flammkuchen 1,45 EUR
Flammkiichlein mit Frischkdse und Schinken.

Internationales

Fingerfood Kostlichkeiten aus aller Welt.

3er Rostitaler Selection 4,50 EUR
Krosse Rostitaler belegt mit Rducherlachstatar und frischem Dill, Antipasti-Mix sowie

mit gebackenem Serrano und Fetacréme.
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3er Crostini Selection 3,60 EUR
Antipasti mit Avocadomousse, Chicken mit Krduter-Gemiisecréme und Tomatensugo

mit Mozzarella, auf gerésteten Baguettescheiben.

3er Pastetchen Selection 3,75 EUR
Bldatterteigpastetchen in den Sorten: Ziegenkdse mit rosa Pfeffer und Datteln,

Hdhnchenbrust mit Ananas sowie Garnele mit Tomatensugo.

Mini-Schnitzel mit Zitrone 0,65 EUR
Kleines paniertes Schweinelachsschnitzelchen (25g) mit Zitrone.

10er Bifteki-Happen mit Senfdip 7,95 EUR
Kleine Hackbdllchen aus Schweinefleisch mit Fetakdse, serviert mit mittelscharfem

Senf.

10er Dim-Sum Selection mit Asiadip 7,95 EUR
Selection von vegetarischen Samosa Taschen, serviert mit Asiadip.

Gemiisesticks mit Krauterdip inkl. Glas 495 EUR
Gemlisesticks aus Paprika, Karotte und Gurke, serviert mit Krduterdip im Weckglas

(Kauf).

10er Mini-Piccata mit Tomatensugo 9,95 EUR

Mini-Piccata aus Putenfleisch, serviert mit Tomatensugo.

Deli-SpieBchen

0b kurz oder lang - Sie werden sie lieben.

4er Antipasti Spiel3 Selection 6,00 EUR
Aubergine-Zucchini-, Tomate-Mozzarella-, Tomaten-0liven- und

Cherry-Bombparikaspiel.

4er SpieBchen Selection 4,00 EUR
Traube-Ananas-, Physalis-Emmentaler-, Tomate-Mozzarella- sowie

Bifteki-PaprikaspieBchen.

kleiner Backpflaumen Spief3 1,00 EUR
Backpflaume im Speckmantel mit Cherry Tomate und Paprika am 7 cm SpielBchen.

kleiner Bifteki Spiel3 1,00 EUR
Cherrytomate, Bifteki, Basilikum und Paprika am 7 cm SpieBchen.

kleiner Caprese Spief3 1,00 EUR
Cherrytomate, Mozzarella, Basilikum und Olive am 7 cm SpieBBchen.
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kleiner Emmentaler Spiel3 1,00 EUR
Emmentaler, Traube und Physalis am 7 cm SpieBchen.

kleiner Frucht SpieB3 1,00 EUR
Traube, Ananas und Physalis am 7 cm SpieBchen.

Shrimp-Spargel-SpieB mit Dip 1,50 EUR
Shrimp-Spargel-SpieB3 im Tempurateig fritiert, serviert mit Asiadip.

2er Hahnchen SpieB3 Mix mit Asia Dip 2,00 EUR
Mediterraner Hihnchenspie3 und HdhnchenspieB "Sweet Pepper" mit bunter Paprika,

serviert mit Asia Dip (andere Dips auf Anfrage).

3er Hahnchen-/Chickenfinger mit Asia Dip 3,00 EUR
Mediterraner HihnchenspieB3, Hihnchenspiel3 "Sweet Pepper” sowie Chicken Finger in

Lemon-Kokospanade, serviert mit Asiadip.

Petersilien-Avocado Dip 2,00 EUR
Petersilien-Avocadomousse, serviert im kleinen Weck-Glas..

Pikanter Apfel-Chutney Dip 2,00 EUR
Pikanter Apfel-Chutney, serviert im kleinen Weck-Glas.

Sweet Chili Asia Dip 2,00 EUR
Sweet-Chili Dip, serviert im kleinen Weck-Glas.

Laugengebacke

Frisches Laugengebdck nach siiddeutscher Art gebacken.

4er Mini-Laugengeback BELEGT 5,80 EUR
Variation von gebuttertem Laugengebdck mit Lollo Bionda in den Sorten Kédrntener

Gebirgssalami, Putenbrust, Emmentaler, und Ziegenkdse.

Mini-Laugengeback 0,85 EUR
Variation an Laugengebdck mit diversen Saaten bestreut.

Mini-Laugengeback mit Butter 1,15 EUR
Laugengebdck mit diversen Saaten bestreut und gebuttert.

Mini-Laugengeback mit Frischkase 1,15 EUR
Laugengebdck mit diversen Saaten bestreut und mit Frischkdse bestrichen.

Laugenbrezel 1,35 EUR
Laugenbrezel mit Hagelsalz, 80 g.
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Croissants & Plunder

Handliche Leckereien fiir einen guten Start in den Tag.

3er Croissant Selection 3,95 EUR
Buttercroissant, NuB-Nougatcroissant und Marzipancroissant.

2er Croissant Mix, belegt 3,90 EUR
Buttercroissant mit Emmentaler, Truthahnbrust sowie Lollo Bionda belegt.

Butter-Croissant 1,25 EUR
Franzosisches Buttercroissant.

Marzipan-Croissant 1,35 EUR
Croissant mit Marzipanfiillung und Mandeln.

Nuss-Nougatcroissant 1,35 EUR
Croissant mit Nougatfiillung und Niissen.

4er Mini-Croissant Selection 3,20 EUR
Mini-Croissants gefiillt mit Marzipancréme, Walnuss-Schokocréme, Aprikosencréeme

und Nuss-Nougatcreme.

5er Mini-Plundergeback Selection 4,00 EUR
Variation von Nussschnecke, Mohnschnecke, Topfenjalousie, Apfeljalousie und

Schokovanillerolle.

Sandwiches, Bagels & Wraps

Ofenfrisch und lecker belegt. Belag und Brot in perfekter Harmonie!

24er Bio-Gourmetti Selection 48,00 EUR
Bio Brétchen in den Sorten: spanischer Serranoschinken, Tomate-Mozzarella,

norwegischer Raucherlachs, herzhafte Pastrami, franzésischer Ziegenkdse und gegrillte
Hdhnchenbrust.

24er Mini-Sandwich Selection 44,40 EUR
Mini Sandwiches in den Sorten: spanischer Serranoschinken, milder Emmentaler,

gerducherte Putenbrust, Thunfischcréme, Tomate-Mozzarella und Kédrntener
Gebirgssalami.

12er Meeting Box Softbread 23,45 EUR
12 Softbreads belegt mit Gewtirzgurken und Dijonsenfcréme sowie Emmentaler oder

Salami.

Seite 11



BUSINESS CATERING

6er Meeting Box Premium 19,95 EUR
Thunfischcréme Ciabatta, Serrano- und Tomate-Mozzarella Bagels, Salami- und

Emmentaler Kornbaguettes, sowie Putenbrust Baguette.

Feta-Olivencréme Wrap 3,25 EUR
Feta-Olivencréme mit gegrillter Zucchini und Lollo Rosso.

Thunfischcréme Wrap 3,45 EUR
Thunfischcréme mit Ei, Essiggurke und Gartensalat.

Tandoori-Chili-Turkey Wrap 3,65 EUR
Gebackene Putenbruststreifen in einer indischen Joghurtcréme mit Chilifdden, frischer

Paprika und Gartensalat.

Lachs Bagel 3,65 EUR
Norwegischer Réducherlachs auf Apfel-Meerrettichfrischkdse und Gurke.

Serrano Bagel 3,55 EUR
Spanischer Serranoschinken mit roter Bohnenmousse, Tomate und Rucola.

Putenbrust Bagel 3,25 EUR
Gerducherte Putenbrust mit pikantem Apfelchutney und Gurke.

Tomate-Mozzarella Bagel 3,25 EUR
Mozzarella und Tomate auf Pesto alla Genovese.

Serrano Ciabatta 3,25 EUR
Spanischer Serranoschinken mit Tomate und Rucola.

Tomate-Mozzarella Kornbaguette 3,25 EUR
Leichter Mozzarella und Tomate auf Pesto alla Genovese.

Putenbrust Baguette 3,05 EUR
Gerducherte Putenbrust mit siiBem Senf und Gurke.

Thunfischeréme Ciabatta 3,05 EUR
Thunfischcréme mit Ei und saurer Gurke.

Karntener Salami Kornbaguette 2,95 EUR
Traditionelle Gebirgssalami mit Pistazie, Tomate und Rucola.

Emmentaler Guacamole Kornbaguette 2,95 EUR
Milder Emmentaler auf Avocado-Petersilienmousse mit Rucola.

Emmentaler Softbread 1,85 EUR
Ddnisches WeiBbrot mit Emmentaler, Dijonsenfcreme und Gewdiirzgurke.

Salami Softbread 1,85 EUR
Dénisches WeiBbrot mit Kirntener Gebirgssalami, Dijonsenfcréme und Gewiirzgurke.
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SALATE & OBST

Obst

Vitamine pur - ob heimisch oder tropisch.

Obstplatte 26,95 EUR
Fingerfood Obstplatte mit Apfel, Birne, Traube, Ananas, Physalis und Melone (ca. 1.500

q).

Obstbox Classic 12,95 EUR
Obstschachtel mit Apfel, Banane, Birne, Traube, Physalis und Friichten der Saison (ca.

3200q)

Obstkorb Classic 12,95 EUR
Kleiner Obstkorb mit Apfel, Banane, Birne, Traube, Physalis und Pflaumen (ca. 3200g),

zzgl. Korb.

Obstkorb Premium 19,95 EUR
GroBer Obstkorb mit Apfel, Banane, Birne, Traube, Physalis und Pflaumen (ca. 6400g),

zzgl. Korb.

Obst (Apfel, Birne, Banane) 0,85 EUR
Apfel, Birne oder Banane.

2,5 | Obstsalat mit Minze 29,95 EUR
Heimisches und tropisches Obst der Saison mit Minze.

Obstsalat mit Minze im kl. Glas 2,75 EUR
Heimisches und tropisches Obst der Saison mit Minzeblatt, zzgl. Glas und Besteck.

Salate im Glas & To-Go-Becher

Alle Salate - im Weckglas (zzgl. Glas und Besteck) oder im To-Go-Becher sind ein
knackig-frischer HochgenuB3.

Ser Salat Selection im Glas 15,00 EUR
Variation von Couscous- Caprese-, Nudel-, Kartoffel- und saisonalem Blattsalat.

Brotchen auf Anfrage, zzgl. Weck- Glas und Besteck.

Kartoffelsalat mit Serrano im Glas 3,00 EUR
Kartoffelsalat mit Stangensellerie, getrockneter Tomate, Rucola und gebackenem

Serranoschinken.
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Blattsalat mit Champignons im Glas 3,00 EUR
Gegrillte Champignons auf buntem Gartensalat mit Krduter- Kartoffeldressing.

Chicken-Couscoussalat im Glas 3,00 EUR
Gegrillte Hihnchenbrust auf einem Gemiise-Couscoussalat mit Tomatenvinaigrette.

Nudelsalat mit Lachs im Glas 3,00 EUR
Nudelsalat mit griinem Spargel und Réucherlachs an einem Krduterdressing.

5er Salat Selection im Becher 15,00 EUR
Variation von Couscous- Caprese-, Nudel-, Kartoffel- und saisonalem Blattsalat.

Brétchen auf Anfrage. Serviert im Einwegbecher mit Plastikgabel.

Capresesalat im Glas 3,00 EUR
Baby-Mozzarella, Oliven und Cherrytomaten mit Rucola an Pesto alla Genovese.

Bunter Gartensalat im Glas 3,00 EUR
Blattsalate der Saison, Gurke, Tomate und Paprika mit Joghurtdressing.

Salatschiisseln

In der Glasschiissel mit Brotkorb, 10-12 Portionen.

2,5 | Caprese Salat mit Brotchen 29,95 EUR
Baby-Mozzarella, Oliven und Cherrytomaten mit Rucola an Pesto alla Genovese,

serviert mit einem Brotkorb.

2,5 | Kartoffelsalat mit Brotchen 24,95 EUR
Kartoffelsalat an Essig und Ol, serviert mit einem Brotkorb.

2,5 | Bunter Gartensalat mit Dressing und Brdtchen 24,95 EUR
Blattsalate der Saison, Gurke, Tomate und Paprika mit Joghurtdressing, serviert mit

einem Brotkorb.

2,5 | Chicken-Couscoussalat mit Brotchen 29,95 EUR
Gegrillte Hihnchenbrust auf einem Gemiise-Couscoussalat mit Tomatenvinaigrette,

serviert mit einem Brotkorb.

2,5 | Kartoffel-Serranosalat mit Brotchen 29,95 EUR
Kartoffelsalat mit Stangensellerie, getrockneter Tomate, Rucola und gebackenem

Serranoschinken, serviert mit einem Brotkorb.

2,5 | Champignon-Blattsalat mit Brétchen 29,95 EUR
Gegrillte Champignons auf buntem Gartensalat mit Krduter- Kartoffeldressing, serviert
mit Brotkorb.
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2,5 | Nudelsalat Lachs mit Brotchen 29,95 EUR
Nudelsalat mit griinem Spargel und Réducherlachs an einem Krduterdressing, serviert

mit Brotkorb.

2,5 | Farmer Salat mit Brotchen 19,95 EUR

Knackiges Weisskraut und feine Karottenstifte, serviert mit Brotkorb.

SWEETS & SNACKS

Gebdcke & Kuchen

SiiBes so weit das Auge reicht.

10er Sweets Selection Platte 12,95 EUR
Schokobrownies, Blueberrymuffins, Spanischer Mandelkuchen und Mini-Berliner mit

einer kleinen Friichtedekoration.

16er Sweets Selection Platte 18,95 EUR
Selection von Kuchenhappen und Petits Fours, Brownie, Blueberrymuffin und

Spanischer Mandelkuchen mit einer kleinen Friichtedekoration.

Petits Fours 1,10 EUR
Selection von Dessertpralinés - vom Himbeertartelett mit Vanillecréme bis hin zum

Pistaziengipfel (Preis p. St.).

Blueberry-Muffin 1,50 EUR
Heidelbeer-Muffin mit Puderzucker.

Brownie 1,65 EUR
Brownie mit Schokoladenglasur.

Carrot-Cake ) 1,65 EUR
Karottenkuchen mit Cheesecream-Uberzug.

Mini-Berliner 0,95 EUR
Mini-Berliner mit Marmeladenfiillung und Puderzucker.

Kuchenhappen 1,25 EUR
Selection von Butterstreusel, Mandelkuchen, Apfelkuchen und Kirschkuchen (Preis p.

St.).

Spanischer Mandelkuchen 1,65 EUR

Mandelkuchen mit Orange, Zimt und Vanille.
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Kuchen-Schnitten Mix 1,85 EUR
Selection von Butterstreusel, Mandelkuchen, Apfelkuchen und Kirschkuchen (Preis p.

St).

Desserts im Glas & To-Go-Becher

Kleine Desserts, groBe Verfiihrung - alle Produkte im Weckglas (zzgl. Glas und Besteck)
oder im To-Go-Becher.

3er Tortchen Selection im Glas 8,25 EUR
Himbeer-, Erdbeer- und Latte Macchiato-Tértchen, zzgl. Glas und Besteck.

Erdbeer-Sahne-Tortchen im Glas 2,75 EUR
Erdbeertdrtchen mit Minze, zzgl. Glas und Besteck.

Himbeer-Sahne-Tortchen im Glas 2,75 EUR
Himbeer-Sahne-Tértchen mit Minze, zzgl. Glas und Besteck.

Latte-Macchiato-Tortchen im Glas 2,75 EUR
Feines Kaffeetdrtchen mit Minze, zzgl. Glas und Besteck.

Mousse au Chocolat im kl. Glas 2,85 EUR
Schweizer Mousse au Chocolat mit frischer Minze.

Rockslide Brownie Vanilla im kl. Glas 2,75 EUR
Kakaohaltiges Riihrteiggebdck mit Schokolade, Karamel- und Vanillecréme, zzgl. Glas

und Besteck.

Ingwer-Kirschen mit Vanille im kl. Glas 2,75 EUR
An Ingwer marinierte Kirschen mit Natur Joghurt, Vanillesauce und Minzeblatt, zzgl.

Glas und Besteck.

Dessertschiisseln

Beerig und schokoladig ein HochgenuB. Ca. 10-12 Portionen, in der Glasschiissel serviert.

2,5 | Mousse au Chocolat 32,95 EUR
Schweizer Mousse au Chocolat mit frischer Minze.

2,5 | Obstsalat mit Minze 32,95 EUR
Heimisches und tropisches Obst der Saison mit Minzebldttern.

2,5 | Ingwerkirschgriitze mit Vanille 24,95 EUR
Ingwerkirschgriitze mit Natur Joghurt und Vanillesauce.
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Snacks & Knabbereien

Der kleine Snack fiir Zwischendurch.

Schoko-Riegel 1,00 EUR
Auswahl an Schokoriegeln, Preis pro Stiick.

Kaffee-Keks Collection (500 g) 8,95 EUR
Variation von hochwertigem Tagungs-, Kaffeegebdick, zzgl. Kérbchen auf Anfrage.

3 Knabberschalen mit Salzgeback 9,95 EUR
Variation von salzigem Knabbergebdick (3 x 100 g), serviert in Porzellanschalen.

PASTA & SUPPEN

Lasagnen & Co.

Raffiniert, schmackhaft und giinstig! Bei Bedarf zzgl. Geschirr und Besteck.

Lasagne "Lachs" (ca. 6 Port.) 4495 EUR
Lasagne mit zarten Lachsfilets, Spinat, Sahne und Muskat.

Lasagne "Bolognese" (ca. 6 Port.) 42,95 EUR
Lasagne mit Rinderhackfleisch, Tomaten und mediterranen Kréutern.

Lasagne "Gemiise" (ca. 6 Port.) 38,95 EUR
Lasagne aus Gemiise der Provence mit Krdutern im Paprikafond.

Suppen & Wiirstchen

HeilBe Suppen, unkompliziert und raffiniert! Ab 10 Port. pro Suppensorte. Bei Bedarf zzgl.
Suppenkessel und Geschirr.

Port. Rindergulaschsuppe mit Brétchen 4,25 EUR
Deftiger Rindergulasch mit Kartoffeln, serviert mit frischer Petersilie und Créeme

Fraiche, 300 ml.

Port. Chili con Carne mit Brotchen 4,00 EUR
Chili aus Rindfleisch mit roten Bohnen, serviert mit frischer Petersilie und Créeme

Fraiche, 300 ml.
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Port. Tomatensuppe mit Brétchen 3,85 EUR
Fruchtige Tomatensuppe, serviert mit Creme Fraiche und frischem Basilikum, 300 ml.

Port. Kartoffelrahmsuppe mit Brotchen 3,95 EUR
Feine Kartoffelsuppe mit Majoran und Dérrfleisch, serviert mit Créme Fraiche und

Serranochips, 300 ml.

Port. Karotten-Ingwersuppe mit Brotchen 3,95 EUR
Fruchtige Karotten-Ingwercrémesuppe, serviert mit frischer Petersilie und Créme

Fraiche, 300 ml.

Port. Scampi-Safrancréme mit Brotchen 4,25 EUR
Safransiippchen mit Scampieinlage, serviert mit Créme Fraiche und frischer Petersilie,

300 ml.

Paar WeiBwiirste mit Brezel 4,95 EUR

Paar WeiBwiirste mit Laugenbrezel und siiBem Senf.

Paar Wiener mit Brotchen 2,95 EUR
Paar Wiener Wiirstchen mit Senf und rustikalem Brdtchen.

Schnittlauch im Weckglas 2,95 EUR
Frischer Schnittlauch als Suppeneinlage, serviert im Weckglas.

Petersilie im Weckglas 2,95 EUR
Frische Blattpetersilie als Suppeneinlage, serviert im Weckglas.

Serranochips im Weckglas 3,95 EUR
Gebackene Serranochips als Suppeneinlage, serviert im Weckglas.

Sauerrahm im Weckglas 2,95 EUR
Sauerrahm als Suppeneinlage, serviert im Weckglas.

Suppen im Weckglas

Zzql. Weck-Glas und Loffel. Nur erhdltlich wenn Servicekréfte vor Ort gebucht sind.

Dill-Gurkenkaltschale im Glas 3,45 EUR
Gurkenkaltschale mit Dill und rosa Pfeffer, 250 ml. Nur in Kombination mit

Servicekrdften vor Ort.

Seite 18



BUSINESS CATERING

MENUS & FRUHSTUCK

warme Buffets - Hauptgerichte

Frisch fiir Sie zubereitet. Ab 10 Portionen pro Gericht, Preise zzgl. Service, Equipment und
Geschirr.

Putenrolichen mit Rosmarin-Kartoffeln 8,95 EUR
Mit Speck, Mozzarella und Salbei gefiillte Putenrélichen in mediterraner

Tomatensauce, serviert mit Zucchini und kleinen Rosmarin-Backkartoffeln.

Safran-Lachsroulade mit Wildreismix 12,95 EUR
Mit Blattspinat gefiillte Lachsroulade an Safran- Zitronensauce, serviert mit Wildreis

Mix und Karotten.

Geschnetzeltes Huhn mit Gemiisereis 8,95 EUR

Geschnetzeltes von der Hihnchenbrust mit Ananas, Apfeln und griinem Spargel,
serviert mit Gemiisereis.

Schweinefilet an Champignonrahmsauce 8,95 EUR
Medaillons vom Schweinefilet in Champignonrahmsauce und Karotten, serviert mit

Butterspdtzle.

Gefiillte Paprika mit Sesamkartoffeln 7,95 EUR
Vegetarisch gefiillte Paprikaschoten auf einer leichten Erdnusssauce, serviert mit

Sesamkartoffeln.

Gefiillte Kalbsrdllchen mit Kartoffelpiiree 9,95 EUR
Mit Steinpilzen und Pesto gefiillte Kalbsrouladen in Pfefferrahmsauce, serviert mit

mediterranem Kartoffelpliree.

Menis - vor Ort serviert

Wir kochen vor Ort fiir Sie und lhre Gdste, ab 20 Portionen pro Gericht, zzgl.
Personalkosten, Equipment und Geschirr.

Geeiste Melonensuppe mit Minze 4,25 EUR
Geeiste Melonensuppe mit frischer Minze, serviert im Glas.

Getriiffelte Gnocchi mit Pfifferlingen 5,95 EUR
Getriiffelter Gnocchi-Salat mit Pfifferlingen und Sommergemdise.
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Rotbarbe auf Ratatouille 14,95 EUR
Rotbarbenfilet mit Chilihaube, serviert mit Ratatouille.

Wildlachsfilet auf Balsamicolinsen 14,95 EUR
Gebratenes Wildlachsfilet auf bunten Balsamicolinsen, serviert mit

Rosmarin-Backkartoffeln.

Ingwer Kirschen Mousse 4,25 EUR
Mit Ingwer marinierte Kirschen serviert mit weiBem Schokoladenmousse.

Schokoladenkuchen schmelzendes Herz 4,95 EUR
Warm servierter Schokoladenkuchen mit weichem Schokoladenherz, serviert auf einem

Ragout von Gewdirzorangen.

Friihstlicksbuffet

Brunch im Biiro - mit unseren Friihstiicksklassikern fit in den Tag starten.

Frihstiicksplatte Classic 9,95 EUR
Bio-Brétchen, Buttercroissant, Marmelade, Honig, Nutella, Butterflocken, Kdse,

Serranoschinken, Salami und Truthahnbrust.

Friihstiicksplatte Premium 13,00 EUR
Bio-Brétchen, Buttercroissant, Marmelade, Honig, Nutella, Butterflocken, Kdse,

Serranoschinken, Mozzarella, Ziegenkdse, Salami,Truthahnbrust und Réducherlachs.

Friihstiicksplatte mit Miisli 16,00 EUR
Bio-Brétchen, Buttercroissant, Marmelade, Honig, Nutella, Butterflocken, Kdse,

Serranoschinken, Salami, Truthahnbrust, Rducherlachs, Petits Fours und Birchermisli.

Bircher Musli im kleinen Weckglas 2,65 EUR
Schweizer Bircher Miisli mit Friichten, Rosinen und Niissen, zzgl. Glas und Besteck.

Riihrei mit Serrano/Krautern/Brot 3,25 EUR
Riihrei mit kross gebratenen Serranochips und Schnittlauch, serviert mit Bio-Brétchen

(ab 10 Portionen).

3 Friihstiickswiirstchen mit Senf/Brot 2,25 EUR
Niirnberger Rostbratwiirstel mit Senf und Brétchen (ab 10 Portionen).

Brotaufstrich Mix (25 g) 0,75 EUR
Langnese Honig, Nutella, Aprikosen-, Himbeer- und Kirschmarmelade (Preis p. St.).

Mini Brétchen Rustikal (35 g) 0,40 EUR
Variation an Rustikalen Brétchen (Preis p. St.).
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Bio Brotchen (41 g) 0,40 EUR
Variation an Biobrétchen: Dreikorn-, Saaten-, Sesam- oder Kiirbisbrétchen (Preis p. St.).

Aufschnittplatte Mixed (800 g) 29,95 EUR
Platte mit Serranoschinken, Truthahnbrust, Pastrami, Riucherlachs, Emmentaler und

Mozzarella. Brotkorb und Butter auf Anfrage.

Caprese Platte (800 g) 26,95 EUR
Platte mit Mozzarella, Tomate, Basilikum, Olivenél, Salz und Pfeffer.

Buffet Butter Schalchen 2,95 EUR
Butterflocken im Buffetschdlchen.

Friichtequark mit Obst im Glas 2,65 EUR
Feiner Fruchtquark mit Obst dekoriert, zzgl. Glas und Besteck.

2,5 | Bircher Musli mit Friichten 22,95 EUR
Bircher Miisli mit Friichten.

SAISONAL & REGIONAL

Grillevents & BBQ

Flamed to perfect - BBQ vom Feinsten - Fisch, Fleisch und Gemiise - wir grillen mit
Leidenschaft!

Grillschale Sommergemiise mit Dip 9,95 EUR
In Krduterbutter gebratenes Sommergemiise mit Sauerrahmdip (ca. 5 Portionen).

Grillschale griiner Spargel mit Dip 9,95 EUR
In Krduterbutter gebratener griiner Spargel mit Tomatensugo (ca. 5 Portionen).

Grillschale Rosmarinkartoffeln mit Dip 9,95 EUR
Kleine Backkartoffeln mit Olivenél und Rosmarin, serviert mit Sauerrahm-Dip (ca. 8

Portionen).

Lachsfilet in der Folie 6,95 EUR
Wildlachsfilet mit mediterranem Gemiise und Créme Fraiche in der Folie gegart (ca.

160g/Stk.).

Bratwurst "Thiiringer Art" mit Brotchen 2,00 EUR
Bratwurst "Thiiringer Art" mit Brotchen (ca.120g/Stk.).
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10 Niirnberger Rostbratwiirstel 5,95 EUR
Original Niirnberger Rostbratwiirstel (ca.25q/Stk.)

2 Merguez mit Brétchen 3,95 EUR
2 pikant gewiirzte Bratwiirste aus Lamm- und Rindfleisch mit Brétchen (ca.140g).

10 Chicken Wings mit Sweet-Chilidip 6,95 EUR
Buffalo Chicken Wings mit Sweet-Chilidip (ca.30g/Stk.).

Paprikanackensteak mit Brotchen 2,75 EUR
Mariniertes Schweinenackensteak mit Brotchen (ca. 140g/Stk.).

Putenspie3 mit Paprika und Zwiebel 2,45 EUR
PutengrillspieB mit Paprika und Zwiebeln (ca.150g/Stk.).

Rinderhiiftsteak mit Brotchen 3,95 EUR
Mariniertes, deutsches Rinderhiiftsteak mit Brétchen (ca.160g/Stk.).

Super Burger mit Emmentaler 3,95 EUR
Gegrilltes Rindfleisch im Sesamburger mit Tomaten, Zwiebeln, Emmentaler und Salat

(ca.250q/Stk.).

Danischer Hot Dog 2,65 EUR
Wiirstchen im Hot Dog Brétchen mit Rostzwiebeln, Gewiirzqurken und Remoulade (ca.

160g/Stk.).

Currywurst mit Brotchen 1,95 EUR
Berliner Currywurst mit Brétchen (ca.170g/Stk.). Pommes Frites auf Anfrage!

Bouletten mit Brotchen 1,95 EUR
Safftige Bouletten aus Rind- und Schweinefleisch mit Senf und Brétchen (ca.120g/Stk.)

10 CrevettenspieBe mit Knoblauchdip 24,95 EUR
Black Tiger Prawns am BambusspieB, serviert mit Knoblauchdip (ca.50q/Stk.).

Feta mit Thymian-Tomaten in der Folie 4,25 EUR
Fetakdse mit Tomaten und frischen Kréutern in der Folie gegrillt.

Maiskolben mit Butter und Salz 2,00 EUR
Maiskolben mit Butter und Salz.

Dorade Royale mit Tomatensugo 14,95 EUR
Ganze Mittelmeer-Dorade mit frischen Krdutern, serviert mit Tomatensugo (ca.350q/

Stk.).

Grillsaucen (4 Sorten-Standard) 11,95 EUR

Senf, Ketchup, Barbecue- und Knoblauchsauce fiir ca. 40 Personen.
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Krauterbutter im Weckglas 5,95 EUR
Krauterbutter- Rosetten im Weckglas serviert.

Weihnachten

Kulinarische Wintertrdume fiir die schonste Zeit des Jahres. Vom 1. November bis zum 31.
Dezember.

Meeting Platte Frohes Fest 34,95 EUR
Meeting Platte mit weihnachtlichem Fingerfood: kleine Canapés, gefiillte Pastetchen,

winterliche Réstitaler und Kerzenschein.

3 kleine Weihnachtscanapés 3,95 EUR
Weihnachtliche Canapés mit Forellenmousse und rosa Pfefferbeeren, Hirschschinken

und mariniertem Kiirbis, sowie Hiittenkdse mit getrockneten Cranberries.

kl. Canapé Hirsch 1,35 EUR
Canapé mit Hirschschinken und mariniertem Kiirbis.

kl. Canapé Hiittenkase 1,25 EUR
Canapé mit Ricottakdse, getrockneten Cranberries und frischer Minze.

kl. Canapé Forellenmousse 1,35 EUR
Canapé mit Rducherforellenmousse und rosa Pfefferbeeren.

3 Winterliche Pastetchen 3,95 EUR
Blitterteigpastetchen mit Garnele in Pistaziencréme, mit mariniertem Kiirbis in

Ziegenkdsecréme und mit Ragout von der Entenbrust auf Mini-Orangen.

Rostitaler mit Forellenmousse 1,50 EUR
Krosser Rostitaler mit Forellenmousse, frischem Dill und rosa Pfefferbeeren.

Crostini mit Ganselebermousse 1,25 EUR
Terrine von der Génseleber auf gerdstetem Baguette mit Babybirne und Ruccola.

Linsensalat mit Feta im Glas 3,00 EUR
Bunter Linsensalat mit mariniertem Fetakdse und Datteln.

Linsensalat mit Feta im Becher 3,25 EUR
Bunter Linsensalat mit mariniertem Fetakdse und Datteln.

Enten-Kartoffel-Apfelsalat im Glas 3,00 EUR
Kartoffel-Apfelsalat mit Kiirbiskernen und Streifen von der gerducherten Entenbrust.

Enten-Kartoffel-Apfelsalat im Becher 3,00 EUR
Kartoffel-Apfelsalat mit Kiirbiskernen und Streifen von der gerducherten Entenbrust.
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2,5 | Enten-Kartoffel-Apfelsalat und Brotchen 32,95 EUR
Kartoffel-Apfelsalat mit Kiirbiskernen und Streifen von der gerducherten Entenbrust,

serviert mit Brotkorb.

2,5 | Linsensalat mit Feta und Brotchen 32,95 EUR
Bunter Linsensalat mit mariniertem Fetakdse und Datteln, serviert mit Brotkorb.

0,31 Safransiippchen Scampi mit Brot 4,25 EUR
Safransiippchen mit Scampieinlage, und Créme Fraiche, serviert mit frischer Petersilie.

0,3l Steinpilzrahmsuppe mit Brot 4,00 EUR
Steinpilzrahmsuppe, serviert mit Créme Fraiche und frischen Kréutern.

Bachsaibling und Zander mit Reis 12,95 EUR
Roulade vom Bachsaibling und Zander auf Zucchini-Tomatengemidise, serviert mit

Wildreismix.

Kassler mit Griinkohl und Salzkartoffeln 10,95 EUR
Kassler mit Griinkohl und Salzkartoffeln.

Hirschgulasch mit Semmelknddel 10,95 EUR
Hirschgulasch mit Pfifferlingen in Wacholderrahm, serviert mit Semmelknédel und

Preiselbeeren.

Gansekeule mit Apfelrotkohl und KI6Ben 16,95 EUR
In BeifuBsauce geschmorte Ginsekeule auf Gewdirz-Apfelrotkohl, serviert mit kleinen

Kartoffelkl6Ben.

Warmer Bratapfel mit Vanillesauce 3,25 EUR
Mit Marzipan, Niissen und Rosinen gefiillter Bratapfel an Vanillesauce.

Pflaumen mit Topfencréme im kl. Glas 3,25 EUR
Winterlich marinierte Pflaumen mit Topfencréme im Dessertglas.

Christstollen, 750 g (geschnitten) 7,95 EUR
Gebutterter Christstollen mit Rosinen und Puderzucker.

Bahlsen Christmas Time Kekskorb 9,95 EUR
Eine Auswahl! der besten Weihnachtskekse von Bahlsen.

Teelicht im dekorierten Weckglas 2,00 EUR
Teelicht-Kerzenschein fiir ein gelungenes Weihnachtsfest.

kleine Weihnachtsdekoration 24,95 EUR
Weihnachtlich dekorierter Buffettisch mit Tannenzweigen, Zapfen, Schokolade und

Trockenfriichten.
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Prasentkorbe

...das perfekte Geschenk! Stellen Sie Ihren Wunschkorb mit der Catering Beratung
zusammen.

Prasentkorb aveato 54,00 EUR
Feinkostkorbe fiir Jubilden und Festtage, inkl. Lieferung.

Rheinlandisches Buffet

Die ganze Region auf einem Buffet. Ab 15. September erhdltlich.

Port. Ahezupp Mettwoosch u. Brétchen 3,85 EUR
Herzhafter Erbseneintopf mit Mettwursteinlage, 300 ml.

Aidippelschlott mit Frikadellchen 2,85 EUR
Rheinischer Kartoffelsalat mit Krdutern, saurer Gurke und Frikadellchen. serviert im

Weckglas.

Siilz vom Tafelspitz im kl. Glas 2,95 EUR
Kleine Siilze vom Tafelspitz mit Meerrettichmousse und Kréutersauce, serviert im

Weckglas.

Rievkooche mit Lachs an Meerrettich 1,50 EUR
Krosser Kartoffeltaler mit Lachs und Sahnemeerrettich.

Rievkooche mit Matjes und Ei 1,50 EUR
Krosser Kartoffeltaler mit Matjestatar und Ei.

Halver Hahn Réggelchen 1,85 EUR
Mittelalter Gouda Kdse mit Zwiebelringen im Mini-RGggelchen.

Kdlsche Kaviar Roggelchen 1,85 EUR
Blutwurst und Zwiebelringen und saurer Gurke im Mini-Réggelchen.

Himmel un Add Mini Friihlingsrolle 1,25 EUR
Friihlingsrolle mit gebratene Blutwurst und Kartoffelpiiree, serviert mit einem

Apfel-Chutneydip.

Surbroode mit Kohl und Klésen 12,95 EUR
Geschmorter Rinderbraten mit Rosinen und Mandeln, serviert mit Apfelrotkohl und

Kartoffelkléssen.

Auflauf Himmel un A4d (ca.8 Port.) 39,95 EUR

Kartoffel-Apfelauflauf mit gebratener Blutwurst.
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Rote Griitze mit Vanillesauce im kl. Glas 2,75 EUR
Rote Griitze mit Vanillesauce, serviert im Weckglas.
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SERVICES
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DIENSTLEISTUNGEN

Personal

Charmant und hilfsbereit - wir stehen stets mit einem Ldcheln zu Diensten.

1 h Servicehilfe 25,00 EUR
1 h Service vor Ort, An- und Abreise inklusive.

4 h Servicekraft 100,00 EUR
4 h Service vor Ort, An- und Abreise inklusive.

4 h Koch/Grillmeister 130,00 EUR
4 h Koch/Grillmeister vor Ort, inklusive An- und Abreise.

Buffetservices

Sie entscheiden, wie wir vor Ort servieren. Anlieferung, Aufbau, Geschirr, Stofftischdecken
uvm.

geliefert als Buffet mit Dekotabletts 24,95 EUR
Aufbau, Zellstofftischdecken, Servietten, Friichtedeko-Tabletts und Abholung/Abbau

am folgenden Werktag im Verlauf des Tages.

geliefert als Buffet 14,95 EUR
Aufbau, Zellstofftischdecken, Servietten und Abholung/Abbau am folgenden Werktag

im Verlauf des Tages.

geliefert als Buffet mit Porzellanplatten 34,95 EUR
Speisen auf Porzellanplatten, Aufbau, Zellstofftischdecken, Servietten und

Abholung/Abbau am folgenden Werktag im Verlauf des Tages.

Konferenzeindeckung pro Gast 0,75 EUR
Eindecken von Konferenzgetrinken und Geschirr, pro Gast.

Blumenbliitendeko und Chicco Blatter 24,95 EUR
Bunte Blumenbliiten und Palmenblitter - eine Zierde fiir jeden Buffettisch.

Sonderabbau Geschiftszeiten 9,99 EUR
Sonderabbau in einem 1 h Zeitfenster, Mo.-Fr. von 5 h bis 20 h.

Tischkartchen (Speisenbeschreibung) 19,95 EUR
Tischkdrtchen, damit lhre Gdste detailliert wissen, was Sie essen.
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26 Flaggenpicker mit Wunschlogo 24,95 EUR
Mit Ihrem Logo nach Wahl in Farbe bedruckte Fihnchen (Flaggenpicker) fiir Finger

Food Speisen.

Lieferservices

Sie entscheiden, in welcher Form wir liefern.

Lunchbag (Serviette/ Frischetuch) 1,00 EUR
Ihr praktischer Reisebegleiter, Papiertragetasche mit Serviette und Erfrischungstuch.

Lieferung/Abholung (Tabletts) 9,95 EUR
Lieferung inkl. Serviceequipment (Tabletts, Korbe etc.) und Abholung am folgenden

Werktag im Verlauf des Tages.

Lieferung/Abholung (Porzellanplatten) 14,95 EUR
Lieferung auf Porzellanplatten inkl. Serviceequipment (Tabletts, Kérbe etc.) mit

Servietten, Abholung am folgenden Werktag im Verlauf des Tages.

Tablett in Umverpackung 2,00 EUR
Tablett zur unbeschrinkten Leihe, silberfarben mit Chicco Blatt, inkl. 1 EUR Pfand pro

Tablett.

Porzellanplatte in Umverpackung 1,00 EUR
Speisen auf weilBen Porzellanplatten. Nur in Kombination mit dem Service

Lieferung/Abholung.

geflochtener Korb (klein) 2,25 EUR
Geflochtenes Kérbchen mit Chicco Blatt, inkl. 1 EUR Pfand.

mit Friichtedeko (pro Platte) 2,50 EUR
Tablett mit Trauben, Physalis und Friichten der Saison dekoriert.
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EQUIPMENT

Servicematerialien

Alle Preise sind Leihpreise fiir 3 Tage inkl. Reinigungspauschale. Weitere
Servicematerialien auf Anfrage.

Chafing Dish mit Besteck (5,5 |) 7,95 EUR
Chafing Dish klein, inkl. Kelle, Brennpaste, div. Einlagen.

Chafing Dish mit Besteck (8 I) 9,95 EUR
Chafing Dish groB, inkl. Kelle, Brennpaste, div. Einlagen.

Elektr. Suppenkessel mit Kelle (9 1) 9,95 EUR
9 Liter Elektrosuppenkessel mit Kelle.

Elektr. Hexenkessel mit Kelle (9 1) 9,95 EUR
9 Liter Hexenkessel mit Kelle.

Champagnerbowle mit Crushed Ice (5 kg) 12,95 EUR
Bowle aus Edelstahl fiir 8-10 Flaschen inkl. Eis.

Glaser & Tassen

Alle Preise sind Leihpreise fiir 3 Tage inkl. Reinigungspauschale. Weitere Gldser auf

Anfrage.
10er Kaffeeset mit Loffelchen 10,00 EUR
Kaffeetasse, Untertasse und Kaffeeldffelchen.
24 Universalglaser (Weisswein) 12,00 EUR
Universalglas fiir Wasser, Softdrinks, WeiB3- und Rotwein.
15 Rotweinglaser 7,50 EUR
Universalglas fiir Wasser, Softdrinks, WeiB3- und Rotwein.
24 Sektfloten 12,00 EUR
0,17 | Glas fiir Sekt, Champagner und Prosecco.
36 Longdrink Glaser 18,00 EUR
Universalglas fiir Wasser, Cocktails und Softdrinks.
24 Biertulpen 12,00 EUR
Biertulpe.
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25 Whiskytumbler 12,50 EUR
Whiskytumbler.

Teller & Bestecke

Alle Preise sind Leihpreise fiir 3 Tage inkl. Reinigungspauschale. Weitere Teller & Bestecke

auf Anfrage.

10er Suppengeschirrset mit Loffel 10,00 EUR
Untertasse, Tasse und Loffel.

10 Brottellerchen 5,00 EUR
Brotteller aus weiBem Porzellan.

10 Speiseteller mit Messer & Gabel 10,00 EUR
Speiseteller, Messer und Gabel.

10 Menilimesser 3,95 EUR
Speisemesser.

10 Meniigabeln 3,95 EUR
Speisegabel.

10 Meniiloffel 3,95 EUR
Suppenliffel.

10 Kuchengabeln 3,95 EUR
Kuchengabel.

Tische, Decken & Stiihle

Alle Preise sind Leihpreise fiir 3 Tage inkl. Reinigungspauschale. Weitere Tische etc. auf
Anfrage.

Stofftischdecke 130 x 220 cm 7,95 EUR
Buffetstofftischdecke 130 x 220 cm.

Stehtisch mit Stretchhusse 39,95 EUR
Stehtisch mit weiBer Stretchhusse.

Buffettisch 180 x 78 cm 14,95 EUR
Buffettisch 180 x 78 cm.
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Klappstuhl gepolstert 595 EUR
Einfacher Klappstuhl mit Polsterung.

Biertischgarnitur mit Banken 26,00 EUR
Biertisch 220 cm mit 2 Binken fiir ca. 8 Pax.

Husse fiir Biertischgarnitur (3 Teile) 19,95 EUR
Husse fiir Standard-Bierbdinke und Standard-Biertische.

Barhocker chrom 12,95 EUR
Eleganter Barhocker.

Einweggeschirr & Servietten

Die giinstige Alternative fiir den ungezwungenen AnlaB.

Coffee Becher mit Riihrstabchen 0,10 EUR
Coffee-To-Go-Becher mit Riihrstdbchen.

Getrankebecher, glasklar 0,10 EUR
Becher aus Plastik.

Einwegbrottellerchen 0,170 EUR
Einwegbrottellerchen aus Pappe, lackiert.

Einwegteller mit Messer und Gabel 0,20 EUR
Teller, Gabel und Messer aus Plastik/Pappe.

Einwegsuppenschale mit Loffel 0,20 EUR
Einwegsuppenschale mit Léffel aus Plastik.

Kiichen-, Grill- & Getranketechnik

Alle Preise sind Leihpreise fiir 3 Tage inkl. Reinigungspauschale.

Profi Gasgrill und Feuerloscher 125,00 EUR
Grill, Gas, Grillzange, Feuerldscher etc.

Crépesplatte mit Zubehor 49,95 EUR
Crepesplatte mit Zubehor.
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sonstiges Equipment

Alle Preise sind Leihpreise fiir 3 Tage inkl. Reinigungspauschale. Weiters Equipment auf
Anfrage.

Grillpavillon 3 x 3 m 59,95 EUR
Pavillon ohne Boden, inkl. Auf- und Abbau.

Partyzelt 25 m2 (1Pagode) 419,00 EUR
WeiB3, SeitenhGhe 2 m, ohne Boden, fiir ca. 25 Pax., Seitenplanen, inkl. Auf- und Abbau.

zusitzliche Pagode (25m2) zum Partyzelt 259,00 EUR
Zusdtzliche Pagode + 25 m2 Schritte/ +25 Personen), auf Wunsch mit Boden.

Heizpilz mit Gaskartusche 99,00 EUR
Heizpilz aus Edelstahl fiir wohlige Wdrme.

Garderobe fiir 40 Personen 39,95 EUR
Garderobe mit 40 Holzbiigeln.

Gliihweintopf 20 Liter 18,95 EUR
Gliihweinwarmhaltebehdlter.

Filter-Kaffeemaschine (inkl. Filterpapier) 24,95 EUR
Filter Kaffeemaschine mit 2 Kannen und Filterpapier.
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GETRANKE

Softdrinks

Alle Getrdnke inklusive Pfand.

Mineralwasser, 0,25 | (Kommission) 1,50 EUR
Mineralwasser in der Glasflasche, regionale Sorten. Ungeé6ffnete Flaschen werden

abzgl. 25 Cent Handlingaufwand gutgeschrieben.

Stilles Mineralwasser, 0,25 | (Kommission) 1,50 EUR
Mineralwasser in der Glasflasche, regionale Sorten. Ungeé6ffnete Flaschen werden

abzgl. 25 Cent Handlingaufwand gutgeschrieben.

Apfelsaft, 0,2 | (Kommission) 1,65 EUR
Apfelsaft, ungedffnete Flaschen werden abzgl. 25 Cent Handlingaufwand

gutgeschrieben.

Orangensaft, 0,2 | (Kommission) 1,65 EUR
Orangensaft, ungeéffnete Flaschen werden abzgl. 25 Cent Handlingaufwand

gutgeschrieben.

Coca Cola, 0,33 | (Kommission) 1,65 EUR
Coca-Cola, ungedffnete Flaschen werden abzgl. 25 Cent Handlingaufwand

gutgeschrieben.

Coca Cola Light, 0,33 | (Kommission) 1,65 EUR
Coca-Cola-Light, ungedffnete Flaschen werden abzgl. 25 Cent Handlingaufwand

gutgeschrieben.

Bionade, 0,33 | (Kommission) 2,00 EUR
Diverse Sorten Bionade, ungeéffnete Flaschen werden abzgl. 25 Cent Handlingaufwand

gutgeschrieben.

Orangensaft, 1 | (Kommission) 3,65 EUR
Orangensaft, ungeéffnete Flaschen werden abzgl. 25 Cent Handlingaufwand

gutgeschrieben.

Apfelsaft, 1 | (Kommission) 3,65 EUR
Apfelsaft, ungedffnete Flaschen werden abzgl. 25 Cent Handlingaufwand

gutgeschrieben.

Mineralwasser, 1 | (Kommission) 2,75 EUR
Mineralwasser, ungeéffnete Flaschen werden abzgl. 25 Cent Handlingaufwand

gutgeschrieben.
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HeiBgetrinke

Kaffee, Tee, Gliihwein und weitere Heissgetrdnke auf Anfrage.

3 | Kaffee (inkl. Sahnef/Zucker) 26,85 EUR
3 | Kaffee in der Pumpthermoskanne, Sahne, Sii3stoff und Zucker im Bastkérbchen.

1 | Kaffee (inkl. Sahne/Zucker) 8,95 EUR
1| Kaffee in der Thermoskanne, Sahne, SiiBstoff und Zucker im Bastkorbchen.

1 | Tee (inkl. Sahne/Zucker) 7,95 EUR
11 heiBes Wasser in der Thermoskanne, div. Teesorten, Sahne, SiiBstoff und Zucker im

Teekasten.

1 | Gliihwein in der Flasche (kalt) 3,95 EUR

Feiner Gliihwein in der Flache, kalt angeliefert.

Biere, Weine & Co.

Vermissen Sie Ihren Favoriten - fragen Sie uns.

Beck's Bier, 0,33 | (Kommission) 1,95 EUR
Beck's Bier, ungedffnete Flaschen werden abzgl. 25 Cent Handlingaufwand

gutgeschrieben.

Beck's Lemon, 0,33 | (Kommission) 1,95 EUR
Beck's Green Lemon, ungedéffnete Flaschen werden abzgl. 25 Cent Handlingaufwand

gutgeschrieben.

PartybierfaBBchen, 5 | 19,95 EUR
5 Liter Bierfal3 ohne Kiihlung.

BierfaB, 30 | (Kommission) 149,95 EUR
30 Liter BierfaBB. Nicht angestochene Fisser werden abziiglich 19 EUR

Handlingaufwand gutgeschrieben.

BierfaB 50 | (Kommission) 199,95 EUR
50 Liter BierfaB3, nicht angestochene Fisser werden abziiglich 19 EUR

Handlingaufwand gutgeschrieben.

Rocca dei Bottari, 0,75 | (Kommission) 8,95 EUR
Montepulciano - kompakt und generds im Aroma, dabei weich und saftig. Das wiirzige

Bouquet erinnert an Brombeeren und Kirschen. Ungeéffnete Flaschen werden abzgl. 50
Cent Handlingaufwand gutgeschrieben.
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Pinot Grigio, Veneto, 0,75 | (Kommission) 8,95 EUR
Ein geschmeidiger Pinot Grigio del Veneto, der durch sein Bouquet von Birne, Melone

und Feige verwéhnt. Veneto Sacchetto, Italien. Unge6ffnete Flaschen werden abzgl. 50
Cent Handlingaufwand gutgeschrieben.

Barth Riesling QbA, 0,75 | (Kommission) 12,95 EUR
Rheingauer Riesling mit einer feinen metallischen Séure,

trockener Qualitdtswein, QBA. Ungedffnete Flaschen werden abzgl. 50 Cent
Handlingaufwand gutgeschrieben.

Barth Spatburgunder QbA, 0,75 | (Kommission) 12,95 EUR
Eleganter Spdtburgunder (Pinot Noir), der sich als weicher und harmonischer Vertreter

seiner Art prdsentiert. Ungedffnete Flaschen werden abzgl. 50 Cent Handlingaufwand
gutgeschrieben.

Rothschild, Chardonnay 0,75 | (Kommission) 11,00 EUR
Duftige Aromen von Ananas, weilBem Pfirsich und Haselnuss - viel Fiille mit lppiger

Frucht. Ungeéffnete Flaschen werden abzgl. 50 Cent Handlingaufwand gutgeschrieben.

Rothschild, Merlot 0,75 | (Kommission) 11,00 EUR
Im Glas leuchtet der Wein samtig Kirschrot und duftet nach reifen Schattenmorellen

und dezent nach Lakritz. Weicher und saftiger Fruchtkdrper mit wahrhaft leckeren
Aromen von schwarzen Johannisbeeren und Blaubeeren. Ungedffnete Flaschen werden
abzgl. 50 Cent Handlingaufwand gutgeschrieben.

Prosecco Trevignana, 0,75 | (Kommission) 9,95 EUR
Feinperliger, fruchtiger Prosecco. Vino Frizzante, Italien. Unge6ffnete Flaschen werden

abzgl. 50 Cent Handlingaufwand gutgeschrieben.

Crémant Brut Rosé, 0,75 | (Kommission) 18,95 EUR
Louis Despas aus der Loire verfiihrt in zartem Lachsrosa mit duftigem Mousseux und

feinen Aromen von reifen Himbeeren und einem Hauch Zitronengras. Ungedffnete
Flaschen werden abzgl. 50 Cent Handlingaufwand gutgeschrieben.

Taittinger Brut, 0,75 | 49,95 EUR
Taittinger Brut - ein Champagnercuvée aus Pinot Noir, Chardonnay und Pinot Meunier.
Pina Colada, 0,25 | (Cocktail) 3,95 EUR
Pina Colada: Rum, Ananas und Kokos. Premixed.
Planters Punch, 0,25 | (Cocktail) 3,95 EUR
Planters Punch: Fruchtwiirziger Rum, Grenadine, Orange und Ananas. Premixed.
Mai Thai, 0,25 | (Cocktail) 3,95 EUR
Mai Thai: Sauer-fruchtige Rumsorten, Dry Orange Curacao, Mandel und Zitrone.
Premixed.
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Crushed Ice

Weitere Serviceleistungen rund ums Trinken.

Crushed Ice, 5 kg 8,95 EUR
Zum Kiihlen von Getrinken und fiir Cocktails. Eis in Trinkwasserqualitdt, 5 kg.

Crushed Ice, 2 kg 4,95 EUR
Zum Kiihlen von Getrinken und fiir Cocktails. Eis in Trinkwasserqualitdt, 2 kg.

Eiswiirfel, 5 kg 8,95 EUR
Zum Kiihlen von Getrinken und fiir Cocktails. Eis in Trinkwasserqualitdt, 5 kg.

Seite 39



BUSINESS CATERING

SPEISEN
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RETAIL SERVICE

Sandwiches

Alle Produkte in Ihrem Markenkleid, Angebot/Rabatte auf individuelle Anfrage.

Laugenschnecke Emmentaler 1,75 EUR
Laugengebdck mit Hagelsalz, Margarine, Emmentaler Kase, Rucola und Paprika.

Emmentaler Softbread 1,25 EUR
Dénisches WeiBbrot mit Emmentaler, Dijonsenfcréme und Gewdirzgurke.

Salami Softbread 1,25 EUR
Ddnisches WeiBBbrot mit Gebirgssalami, Dijonsenfcréme und Gewdirzgurke.

Tomate-Mozzarella Polarbragd 2,00 EUR
Polarbrot, getrocknete Tomate, Mozzarella, Pesto und Rucola.

Thunfisch Polarbrad 2,00 EUR
Polarbrot, Thunfisch, Mayonnaise, gekochtes Ei, Essiggurke und Eisbergsalat.

Tandoori Chili-Turkey Polarbrgd 2,00 EUR
Polarbrot, Tandoori-Putenbrust, Gemiisefrischkdse, Eisbergsalat

Fetacréme Polarbrad 2,00 EUR
Polarbrot, Fetacréeme, gegrillte Zucchini und Lollo Rosso.

Thunfisch Wrap 2,25 EUR
Weizenmehltortilla, Thunfisch, Mayonnaise, gekochtes Ei, Essiggurke und Eisbergsalat.

Tandoori Chili Turkey Wrap 2,25 EUR
Weizenmehltortilla, Hihnchenbrust, Tandoori, Chili Fiden, Mayonnaise, gelbe Paprika

und Eisbergsalat.

Feta-Olivencréme Wrap 2,25 EUR

Weizenmehltortilla, Fetacréme, Zucchini, getrocknete Tomate, Oliven, Rucola.

Focaccia Mediterrano 2,00 EUR
Bergkdse, Frischkdse, getrocknete Tomate, Rucola und Feta Kdse.

Focaccia Serrano 2,00 EUR
Spanischer Serranoschinken, Bergkdse, Frischkdse, Tomate und Rucola.
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Lunches
Alle Produkte in Ihrem Markenkleid, Angebot/Rabatte auf individuelle Anfrage

Sesamnudeln mit Chicken 2,99 EUR
Chinesische Weizennudeln mit gegrillter Hihnchenbrust, buntem Wokgemiise und

Soja-Sesamdressing.

Salate

Alle Produkte in Ihrem Markenkleid, Angebot/Rabatte auf individuelle Anfrage

Capri Capresesalat 500 2,95 EUR
Tomate, Mozzarella, Rucola, Olive, Olivendl, Pesto, Knoblauch, Salz und Pfeffer.

Kartoffelsalat mit Serrano 500 2,99 EUR
Kartoffelsalat mit Stangensellerie, getrockneter Tomate, Rucola und gebackenem

Serranoschinken.

Blattsalat mit Champignons 500 2,99 EUR

Gegrillte Champignons auf buntem Gartensalat mit Krduter- Kartoffeldressing.

Couscous mit Chicken 500 2,99 EUR
Gegrillte Hihnchenbrust auf einem Gemiise-Couscoussalat mit Tomatenvinaigrette.

Gemiisesticks im Becher 1,85 EUR
Karotten, Gurken, Sellerie und Paprikasticks mit Sauerrahmdip.

Desserts & Geback

Alle Produkte in Ihrem Markenkleid, Angebot/Rabatte auf individuelle Anfrage

Ingwerkirsche mit Vanillejoghurt 2,25 EUR
An Ingwer marinierte Kirschen mit Natur Joghurt, Vanillesauce und Minzeblatt.

Bircher Miisli mit Friichten 2,25 EUR
Apfel, Aprikosen, Johannisbeeren, Getreidemischung, Rosinen, Haselniisse, Joghurt,

Vollmilch und Sahne.

Kokosmilchreis mit Mango 2,45 EUR

Fruchtiges Dessert aus Kokosmilchreis, Himbeeren, Mango und Pistazien.
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Drinks

Alle Produkte in Ihrem Markenkleid, Angebot/Rabatte auf individuelle Anfrage

Ingwer-Limonen Wasser 1,65 EUR
Tafelwasser, Limettensaft, Ingwersirup und frischer Ingwer.
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